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Abaceria Antipodas Nervion

Vino, cervezay
buenas tapas

Direccién: Fuenteovejuna (Esqg. Chaves
Nogales)

Teléfono: 638 446 217

Horario: De lunes a viernes de 7 a1
horas. Fines de semana de 12 a 1 horas
Cierre: No

Vacaciones: Dos semanas en agosto
Gerente: Jesus Villota Molina

Web: www.antipodasabaceria.es
info@antipodasabaceria.es

Tarjetas: Si

Terraza: Si

> . Comedor: Si

MAS
TAPAS

Q ~ wh‘!‘!\ @ Pisto con huevos de codorniz
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@ Kebab de cordero

ntipodas es una abaceria que no descansa. Su coci-

na permanece de doce de lamanana a doce de la
noche, ofreciendo los deliciosos platos que rezan en su
enorme pizarra. Una carta inspirada en la cocina tradi-
cional espanola, con toques marroquies y algun detalle
de Turquia. Los amantes del cuchareo estan de suerte
en esta abaceria con vistas a la Giralda, porque cada
viernes por un euro pueden disfrutar de guiso del dia.
Ademas de #Guisarte, Abaceria Antipodas organiza
#Tocatas, una interesante cena maridaje con cinco
vinosy cinco tapas dirigidas por el enologo Simbad
Romeroy Jesus Villota, chef y duefio del restaurante.
Quien prefierala cerveza al vino también esta de enho-
rabuena, Antipodas organiza catas de esta bebida
elaborada con cebada, de hecho, es uno de 1os pocos
locales en Sevilla que se congratula de ofrecer una
amplia carta de cervezas artesanas.

Fino carpacho casero, elaborado enla cocina de la
Abaceria Antipodas con carabineros frescos es la base
de este plato que se sirve con un germinado de alfalfa,
alcaparras y virutas de foie, aderezado con aceite de
oliva y reduccién balsamica de Modena. Un plato fresco,
que marida a la perfeccioén con distintos caldos de la
bodega de esta abaceria de La Buhaira, como cavas y
albarifios o con tintos suaves y elegantes, con poca tena-
cidad, como los Vinos del Bierzo.

@ Albodndigas de chocos y gambas en tinta de calamar
@ Mini hamburguesa de venado
@ Cous cous al estilo marroqui




